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INTRODUCCION HISTORICA

El 5 de mayo de 1387, los hermanos Maria y Johan Martinez de Ar-
cas vendieron una casa con bodega y heredades en la entonces villa
de Otiel al arcediano de Moya, Pedro Dorcales, por 100 florines de
oro de ley de Aragdn. La transaccion se realizé con la intermediacion
del judio Osua Abenbiella del Castiello, quien actu6é como testaferro.
Hasta la fecha, este es el primer documento conocido que hace refe-
rencia directa a una bodega subterranea en la comarca mas occidental
del interior valenciano, el Altiplano de Utiel-R equena.

El marco geografico de este territorio corresponde a una co-
marca situada entre la costa mediterranea y el interior de la Peninsula
Ibérica. Se trata de un altiplano o meseta con una altitud media de
720 metros sobre el nivel del mar, delimitado por las formaciones
montanosas de las sierras de Utiel y Martés, asi como por la depresion
del rio Cabriel. A pesar de estas barreras naturales, es también un co-
rredor de paso este-oeste entre Valencia y la Submeseta Sur, asi como

L o S S norte-sur entre Aragén, Andalucia y Murcia. Estamos, por tanto, ante
g% e S T T aid un espacio de frontera que actta S{multéneamente como punto de
delimitacion y de encuentro entre diversas areas culturales y politicas,
especialmente en los tltimos 800 afos entre Valencia y Castilla.

Junto con este caracter fronterizo, la cultura de la vid y el vino
ha sido el otro gran elemento definitorio de la sociedad del Altiplano
de Utiel-Requena. La interaccion de este territorio con el cultivo de
la vid es muy antigua, con evidencias arqueologicas que se remontan
al siglo vir a.C. Desde entonces, la vid ha estado presente de manera
continua entre iberos, romanos y musulmanes. A partir de la conquista
cristiana del siglo x111, se establecié un nuevo marco socioeconémico
y politico en el que la vid y el vino adquirieron un papel esencial para
el autoabastecimiento alimenticio. En este contexto aparece la prime-
ra referencia documental a una bodega subterranea en 1387, lo que
demuestra que estas estructuras ya eran comunes en el Utiel de ese
momento. En muchos casos, estas bodegas subterraneas reutilizaban,
redistribuian y ampliaban antiguos taneles defensivos, mencionados
por Miguel Ballesteros Viana, que conectaban el castillo con los to-
rreones y las puertas de la muralla medieval. Esto refleja el caricter
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Primer documento de 1387 que menciona una bodega subterranea en la villa de Utiel
(Archivo de la Catedral de Cuenca).



